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ÉLABORATION

COULEUR

NEZ

BOUCHE

FINALE

VOL. / TAV (20°C)

Assemblage de 2 whiskies importés du 
Royaume-Uni, ajustés à l’eau de la Montagne Noire 
et affinés en fûts d’Armagnac de la Maison Mao Spirits : 
un whisky de 3 ans aux arômes plutôt fruités, et un 
whisky tourbé affiné au moins 18 mois en fûts d’Ar-
magnac. Les 2 whiskies une fois assemblés bénéfi-
cient d’une maturation supplémentaire en fûts d’Ar-
magnac d’au minimum 6 mois.

Jaune d'or pâle.

Minéral, pemières notes médicinales, grain 
d’orge et de fûmée, notes florales, fruits secs
et bois.

Florale-fruitée qui porte les notes fumées
vers le pain grillé et le malt.

Vanillée, agrumes, cuir et subtilement herbacée

70 cl. / 45° vol.
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‘’UNE VISION
MODERNE ET FRAÎCHE
DU WHISKY TOURBÉ‘’

MEILLEUR BLEND
DE FRANCE 2017


