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Le Gin Black Mountain est distillé en Occitanie
dans un alambic traditionnel en cuivre, à partir
d’ingrédients issus de l’agriculture biologique.
Ce Gin artisanal BIO est élaboré par macération 
puis distillation de plantes sélectionnées pour
exprimer le terroir de la Montagne Noire, 
si cher à Black Mountain.

Intense ; baies de genièvre au premier plan, 
puis notes de poivre, pamplemousse, anis, 
violette et camomille.

Notes de lavande, puis anis, poivre, cumin, 
muscade et cardamome.

Sur les agrumes, notes de poivre 
et une pointe de cannelle.

70 cl. / 40°vol.
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‘’LE GIN FRAIS ET LÉGER
PAR EXCELLENCE‘’
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